Saltbrød 
100 g revet ost

100 g skinke i strimler

4   hele æg

225 g hvedemel

1 dl vand

1 dl oliven el raps olie

2 tsk. bagepulver

1 tsk. salt eller lidt mere hvis man er til salt.

Krydderurter efter behag.

Evt. 2 spsk. hakkede oliven

Evt.  1 spsk. hakkede pinjekerner, valnødder eller græskarkerner.

Pisk de 4 æg med melet, bagepulver, vand, olie og krydderurter. 
Rør ost, skinke og salt i.

Hæld dejen i en ikke for stor brødform.

Smør formen inden dejen hældes i.

Drys evt. salt eller krydderurter oven på brødet.

Bages ved 200 grader i ca. 45 min.
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