



· 250 gr. mørk chokolade, gerne med orangesmag.

· 2½ dl. fløde

· 6 æggeblommer 

· 6 spsk. flormelis

· 6 tsk. kakao

· Evt. 2 tsk. nescafè

· 1pk. firkantede  Kiks

Bræk chokoladen i mindre stykker og smelt den i vandbad.

Pisk fløden stiv

Pisk æg og flormelis tykt og skummende.

Rør kakao og den afsvalede chokolade i æggemassen.

Rør flødeskummet i.

Ckokolademassen stivner hurtigt.

Beklæd en 1½ liters form med bagepapir.

Kom et lag chokolade i bunden, og et lag kiks ovenpå, fortsæt på denne måde skiftevis.

Nogle af kiksene må brækkes i stykker for at få det til at gå op.

Fryses ned.

Serveres direkte fra fryseren.
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